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salade detox
Trio de quinoa, patate douce, oignons pickles, féta,
grenade, tomate, concombre, aubergine, oeuf mollet et
avocat

gaufre de patate douce
feta, guacamole, oeuf mollet, grenade

the aviator’s Salad
sucrine poêlée, poulet crispy, sauce césar, croûtons,
oeuf mollet, noix de pécan caramélisées et parmesan

CARTE DU MIDI

16,00€

Pam burger & frites maison
steack haché du boucher (180g) ou poulet crispy, salade,
tomates, oignons caramélisés, cheddar maturé et mayo
cajun

15,00€

17,00€

NOTRE CUISINE EST FAITE MAISON

avec des produits de saison ! 

17,00€

DU MARDI AU SAMEDI

Trio of quinoa, sweet potato, pickled onions, feta, pomegranate, tomato, cucumber,
eggplant, soft-boiled egg and avocado

Pam burger & homemade fries: Butcher's-fresh ground steak (180g) or crispy chicken,
lettuce, tomatoes, caramelized onions, mature cheddar, and Cajun mayo

Sweet potato waffle, feta, guacamole, soft-boiled egg, pomegranate

Pan-fried lettuce, crispy chicken, Caesar sauce, croutons, soft-boiled egg, caramelized
pecans and parmesan

TUESDAY TO SATURDAY
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mac and cheese
cocotte gratinée de pipe rigate et sauce onctueuse aux
3 fromages (cheddar, comté et parmesan)

pêche du jour
et ses petits légumes grillés (selon la saison)

CARTE DU MIDI

15,00€

ribs de porc
mariné sauce satay et son riz blanc à la cacahuète et
cébettes

20,00€

NOTRE CUISINE EST FAITE MAISON

avec des produits de saison ! 

18,00€

DU MARDI AU SAMEDI

Mac and cheese : casserole with gratinated pipe rigate and creamy 3-cheese sauce
(cheddar, comté, and parmesan)

Pork ribs marinated in satay sauce with peanut white rice and spring onion 

Fish catch of the day and grilled vegetables (depending on the season)

TUESDAY TO SATURDAY

plat du jour
selon les envies du chef

15,00€

daily special according to the chef's wishes

accompagnements et suppléments
frites maison - purée de patate douce - riz citronnelle
salade verte
supplément : saumon, bacon, avocat et oeuf mollet 

6,00€
5,00€
1,50€
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CARTE DU SOIR

NOTRE CUISINE EST FAITE MAISON

avec des produits de saison ! 

Duo de Bao 
porc et poulet, concombre, carotte, cacahuète, soja,
wakamé

12,00€

Bao Duo : pork and chicken, cucumber, carrot, peanut, soy, wakame

DU MARDI AU SAMEDI TUESDAY TO SATURDAY

mac and cheese
cocotte gratinée de pipe rigate et sauce onctueuse aux
3 fromages (cheddar, comté et parmesan)

15,00€

Mac and cheese : casserole with gratinated pipe rigate and creamy 3-cheese sauce
(cheddar, comté, and parmesan)

Pam burger & frites maison
steack haché du boucher (180g) ou poulet crispy, salade,
tomates, oignons caramélisés, cheddar maturé et mayo
cajun

17,00€

Pam burger & homemade fries: Butcher's-fresh ground steak (180g) or crispy chicken,
lettuce, tomatoes, caramelized onions, mature cheddar, and Cajun mayo

ribs de porc
mariné sauce satay et son riz blanc à la cacahuète et
cébettes

18,00€

Pork ribs marinated in satay sauce with peanut white rice and spring onion

Juin 2025.2



houmous maison & pain pita

guacamole maison & tortillas

duo de maki california 
poisson (selon arrivage) : avocat, concombre, mangue
végétarien : cream cheese, concombre, carotte, avocat
12 pièces 
24 pièces

CARTE DU SOIR

NOTRE CUISINE EST FAITE MAISON

avec des produits de saison ! 

DU MARDI AU SAMEDI TUESDAY TO SATURDAY

9,00€
Homemade hummus & pita bread

9,00€

California maki duo : Fish (depending on availability): avocado, cucumber, mango
Vegetarian: cream cheese, cucumber, carrot, avocado

15,00€
28,00€

duo de mini tacos
tofu et poulet crispy, choux chinois citronné, servi avec
sa salade de choux

12,00€

duo of mini tacos :  Tofu and crispy chicken, lemony Chinese cabbage, served with
coleslaw

pêche du jour
et ses petits légumes grillés ( selon la saison )

20,00€

Fish catch of the day and grilled vegetables (depending on the season)

Homemade guacamole & tortillas
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CARTE DU SOIR

NOTRE CUISINE EST FAITE MAISON

avec des produits de saison ! 

DU MARDI AU SAMEDI TUESDAY TO SATURDAY

assiette de fromages 10,00€

assiette de charcuteries 10,00€

planche mixte 22,00€

Cheese board

Charcuterie board

Mixed board

accompagnements et suppléments
frites maison - purée de patate douce - riz citronnelle
salade verte
supplément : saumon, bacon, avocat et oeuf mollet 

6,00€
5,00€
1,50€
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TAPAS

NOTRE CUISINE EST FAITE MAISON

avec des produits de saison ! 

assiette de fromages 10,00€

assiette de charcuteries 10,00€

planche mixte 22,00€

guacamole maison & tortillas 9,00€

houmous maison & pain pita 9,00€

Le dimanche et le lundi place aux meilleures tapas !
Petites assiettes, grandes saveurs, à picorer entre amis ou
à garder jalousement pour soi (on ne juge pas).

cake sucré du jour 4,00€

Homemade guacamole & tortillas

Homemade homous & pita bread

Cheese board

Charcuterie board

Mixed board

Sweet cake of the day

On Sunday and Monday : the best finger food !
Small plates, great flavors, to peck with friends or keep jealous for yourself
(we do not judge).

LUNDI ET DIMANCHE MONDAY AND SUNDAY
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banoffee
banane, spéculoos, vanille, chantilly

mousse au chocolat

café gourmand inspiration du chef

cheesecake yuzu

cake du jour

boule de glace / sorbet 
vanille - chocolat - pop-corn - choco-noisette 
fraise- mangue - citron

Prix nets, service compris

DESSERTS

10,00€

8,00€

12,00€

Banoffee : banana, speculoos, vanilla, whipped cream

Chocolate mousse

Gourmet coffee inspired by the chef

DU MARDI AU SAMEDI TUESDAY TO SATURDAY

9,00€
Yuzu cheesecake

4,00€
Cake of the day 

  3,00€ / boule

Prix nets, service compris

Scannez le QR-CODE et suivez-nous 
sur Instagram @pamelas.restaurant

Vous pouvez aussi nous laisser un
commentaire sur google.

Scan the QR-CODE and follow us on Instagram @pamelas.restaurant

You can also leave us a comment on google
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