


CARTE DU MIDI

DU MARDI AU SAMEDI TUESDAY TO SATURDAY

SALADE DETOX 10,00€¢
TRIO DF QUINOA, PATATE DOUCE, OIGNONS PICKLES, FETA,
GRENADE, TOMATE, CONCOMBRE, AUBERGINE, OFUF MOLLET ET
AVOCAT

Trio of quinoa, sweet potato, pickled onions, feta, pomegranate, tomato, cucumber,

eggplant, soft-boiled egg and avocado

PAM BURGER & FRITES MAISON 17.00€
STEACK HACHE DU BOUCHER (1606) OU POULET CRISPY, SALADE,
TOMATES, OIGNONS CARAMELISES, CHEDDAR MATURE ET MAYO
CAJUN

Pam burger & homemade fries: Butcher's-fresh ground steak (180g) or crispy chicken,

lettuce, tomatoes, caramelized onions, mature cheddar, and Cajun mayo

GAUFRE DE PATATE DOUCE /5.00€
FETA, GUACAMOLE, OFUF MOLLET, GRENADF

Sweet potato waffle, feta, guacamole, soft-boiled egg, pomegranate

THE AVIATOR'S SALAD /7.00€
SUCRINE POELEE, POULET CRISPY, SAUCE CESAR, CROUTONS,
OFUF MOLLET, NOIX DE PECAN CARAMELISEES ET PARMESAN

Pan-fried lettuce, crispy chicken, Caesar sauce, croutons, soft-boiled egg, caramelized

pecans and parmesan

NOTRE CUISINE EST FAITE MAISON

avec des produits de saison |
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DU MARDI AU SAMEDI

CARTE DU MIDI

MAC AND CHEESE /15,00€
COCOTTE GRATINEF DF PIPE RIGATF ET SAUCE ONCTUEUSE AUX
3 FROMAGES (CHEDDAR, COMTE ET PARMESAN)

Mac and cheese : casserole with gratinated pipe rigate and creamy 3-cheese sauce

(cheddar, comté, and parmesan)

KRIBS DE PORC /6,00€

MARINE SAUCE SATAY ET SON RIZ BLANC A LA CACAHUETE £T
CEBETTES

Pork ribs marinated in satay sauce with peanut white rice and spring onion

PECHE DU JOUR 20.00€
ET SES PETITS LEGUMES GRILLES (SELON LA SAISON)

Fish catch of the day and grilled vegetables (depending on the season)

PLAT DU JOUR 15,00€
SELON LES EMVIES DU CHEF

daily special according to the chef's wishes

ACCOMPARGNEMENTS ET SUPPLEMENTS
FRITES MAISON - PUREE DE PATATE DOUCE - RIZ CITRONNELLE — 6 00€
SALADE VERTE 5 00€
SUPPLEMENT : SAUMOK, BACON, AVOCAT ET OFUF MOUET — ] 50€

NOTRE CUISINE EST FAITE MAISON

avec des produits de saison |
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DU MARDI AU SAMEDI CARTE DU SOI R TUESDAY TO SATURDAY

OU0 DE BAO /2.00€
PORC ET POULET, CONCOMBRE, CAROITE, CACAHUETE, SOJA,
WAKAME

Bao Duo : pork and chicken, cucumber, carrot, peanut, soy, wakame

MAC AND CHEESE /15,00€¢
COCOTTE GRATINEE DF PIPE RIGATE FT SAUCE ONCTUFUSE AUX
3 FROMAGES (CHEDDAR, COMTE ET PARMESAN)

Mac and cheese : casserole with gratinated pipe rigate and creamy 3-cheese sauce

(cheddar, comté, and parmesan)

PAM BURGER & FRITES MAISON 17, 00€
STEACK HACHE DU BOUCHER (1606) OU POULET CRISPY, SALADE,
TOMATES. OIGNONS CARAMELISES. CHEDDAR MATURE ET MAYO
CAJUN

Pam burger & homemade fries: Butcher's-fresh ground steak (180g) or crispy chicken,

lettuce, tomatoes, caramelized onions, mature cheddar, and Cajun mayo

RIBS DF PORC 16,00€
MARINE SAUCE SATAY ET SON RIZ BLANC A (A CACAHUETE FT
CEBETTES

Pork ribs marinated in satay sauce with peanut white rice and spring onion

( NOTRE CUISINE EST FAITE MAISON W
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DU MARDI AU SAMEDI CARTE DU SOI R TUESDAY TO SATURDAY

PECHE DU JOUR 20.00€
ET SES PETITS LEGUMES GRILLES ( SELON LA SAISON )

Fish catch of the day and grilled vegetables (depending on the season)

DUO DE MAKI CALIFORNIA
POISSON (SELON ARRIVAGE) : AVOCAT, CONCOMBRE, MANGYE
VEGETARIEN : CREAM CHEESE, CONCOMBRE, CAROTTE, AVOCAT

/7 PIECES 15,00€
2¢ PIECES 26 00€

California maki duo : Fish (depending on availability): avocado, cucumber, mango

Vegetarian: cream cheese, cucumber, carrot, avocado

U0 DE MINI TACOS /2,00€
TOFU ET POULET CRISPY, CHOUX CHINOIS CITRONNE, SERVI AVEC

SA SALADE DE CHOUX

duo of mini tacos : Tofu and crispy chicken, lemony Chinese cabbage, served with

coleslaw

HOUMOUS MAISON & PAIN PITA J00€

Homemade hummus & pita bread

GUACAMOLE MAISON & TORTILLAS J00€

Homemade guacamole & tortillas

Juin 2025.2
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DU MARDI AU SAMEDI CARTE DU SOI R TUESDAY TO SATURDAY

ASSIETTE DF FROMAGES 10,00€
Cheese board

ASSIETTE DE CHARCUTERIES 10,00€
Charcuterie board

PLANCHE MIATE 22,00€

Mixed board

ACCOMPAGNEMENTS ET SUPPLEMENTS
FRITES MAISON - PUREE DE PATATE DOUCE - RIZ CITRONNELE — 6 00€
SALADE VERTF 5 00€
SUPPLEMENT : SAUMOK, BACON, AVOCAT ET OFUF MOUET — ] 50€

( NOTRE CUISINE EST FAITE MAISON

Juin 2025.2
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TAPAS

LUNDI ET DIMANCHE

MONDAY AND SUNDAY

- N
Le dimanche et le lundi place aux meilleures tapas !

Petites assiettes, grandes saveurs, & picorer entre amis ou
a garder jalousement pour soi (on ne juge pas).

On Sunday and Monday : the best finger food |
Small plates, great flavors, to peck with friends or keep jealous for yourself
(we do not judge).

\. J
GUACAMOLE MAISON & TORTILLAS J00€
Homemade guacamole & tortillas

HOUMOUS MAISON & PAIN PITA J00€
Homemade homous & pita bread

ASSIETTE DE FROMAGES 10,00€
Cheese board

ASSIETTE DE CHARCUTERIES 10.00€
Charcuterie board

PLANCHE MIXTE 22,00€
Mixed board

CAKE SUCRE DU JOUR £00€

Sweet cake of the day

NOTRE CUISINE EST FAITE MAISON

0 0 Juin 2025.2
avec des produits de saison |




DU MARDI AU SAMEDI m TUESDAY TO SATURDAY

BANOFFEE 10.00€
BANANE, SPECULOOS, VANILLE, CHANTILLY

Banoffee : banana, speculoos, vanilla, whipped cream

MOUSSE AU CHOCOLAT 4,00€
Chocolate mousse

CHEESECAKE ruzy J00€
Yuzu cheesecake

CAFE GOURMAND INSPIRATION DU CHEF 12,00€
Gourmet coffee inspired by the chef

CAKE DU JOUR 7,00€
Cake of the day

BOULE DE GLACE / SORBET 300€ / BOULE

VANILLE - CHOCOLAT - POP-CORK - 0//06’0-/70/5[7 TE

(] {45 ]
ot Scannez le QR-CODE et suivez-nous
fm sur Instagram @ pamelas.restaurant
[=] Py

Scan the QR-CODE and follow us on Instagram @pamelas.restaurant

y
Vous pouvez aussi nous laisser un '.IEI'-'F

commentaire sur google.
EI.E- ﬂ#

You can also leave us a comment on google
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