
MENU DU MIDI ET ACCOMPAGNEMENTS

SALADE DETOX 16,00€
Trio de quinoa, patate douce, oignons pickles, feta, grenade, tomate, concombre, aubergine, oeuf mollet et avocat

PAM BURGER & FRITES MAISON 17,00€
Steack haché du boucher (180g) ou poulet crispy, salade, tomates, oignons caramélisés, cheddar maturé et mayo cajun

Trio of quinoa, sweet potato, pickled onions, feta cheese , pomegranate, tomato, cucumber, eggplant, soft-boiled egg and avocado

Butcher's-fresh ground steak (180g) or crispy chicken, lettuce, tomatoes, caramelized onions, mature cheddar, Cajun mayo and homemade fries

GAUFRE DE PATATE DOUCE 15,00€
Feta, guacamole, oeuf mollet, grenade
Sweet potato waffle, feta cheese , guacamole, soft-boiled egg, pomegranate

THE AVIATOR’S SALAD 17,00€
Sucrine poêlée, poulet crispy, sauce césar, croûtons, oeuf mollet, noix de pécan caramélisées et parmesan
Pan-fried lettuce, crispy chicken, Caesar sauce, croutons, soft-boiled egg, caramelized pecans and parmesan cheese

MAC AND CHEESE 15,00€
Cocotte gratinée de pipe rigate et sauce onctueuse aux 3 fromages (cheddar, comté et parmesan)
Casserole dish with gratinated pipe rigate and creamy 3-cheese sauce (cheddar, comté, and parmesan)

RIBS DE PORC 18,00€
Mariné sauce satay et son riz blanc à la cacahuète et cébettes
Pork ribs marinated in satay sauce with peanut white rice and spring onion 

PÊCHE DU JOUR 20,00€
Et ses petits légumes grillés (selon la saison)
Fish catch of the day and grilled vegetables (depending on the season)

PLAT DU JOUR 15,00€
Selon les envies du chef
Daily special according to the chef's wishes

ACCOMPAGNEMENTS ET SUPPLÉMENTS
Frites maison - purée de patate douce - riz citronnelle
Salade verte
Supplément : saumon, bacon, avocat et oeuf mollet 

6,00€
5,00€
1,50€

LE MOT DU CHEF 
Le Chef vous propose une sélection de plats frais, de saison et 100 % maison, préparés avec amour (et toujours une pointe de gourmandise).

Ici, on mise sur la qualité, la simplicité et le goût. 
The Chef offers a selection of fresh, seasonal, and 100% homemade dishes, lovingly prepared (and always with a touch of indulgence).

Here, we focus on quality, simplicity, and flavor.



MENU DU SOIR ET TAPAS

DUO DE BAO 12,00€
Porc et/ou poulet, concombre, carotte, cacahuète, soja, wakamé, topping coriandre 

MAC AND CHEESE 15,00€
Cocotte gratinée de pipe rigate et sauce onctueuse aux 3 fromages (cheddar, comté et parmesan)

Bao Duo : pork and/or chicken, cucumbers, carrots, peanuts, soy, wakame, coriander

Casserole dish with gratinated pipe rigate and creamy 3-cheese sauce (cheddar, comté, and parmesan)

PAM BURGER & FRITES MAISON 17,00€
Steack haché du boucher (180g) ou poulet crispy, salade, tomates, oignons caramélisés, cheddar maturé et mayo cajun
Butcher's-fresh ground steak (180g) or crispy chicken, lettuce, tomatoes, caramelized onions, mature cheddar, Cajun mayo and homemade fries

RIBS DE PORC 18,00€
Mariné sauce satay et son riz blanc à la cacahuète et cébettes
Pork ribs marinated in satay sauce with peanut white rice and spring onion 

PÊCHE DU JOUR 20,00€
Et ses petits légumes grillés (selon la saison)
Fish catch of the day and grilled vegetables (depending on the season)

DUO DE MAKI CALIFORNIA 12,00€
Poisson (selon arrivage) : avocat, concombre, mangue
Végétarien : cream cheese, concombre, carotte, avocat

California maki duo : Fish (depending on availability): avocado, cucumber, mango
Vegetarian: cream cheese, cucumber, carrot, avocado

12 pièces 15,00€
24 pièces 28,00€

DUO DE MINI TACOS 12,00€
Boeuf et/ou poulet crispy, choux chinois citronné, servi avec sa salade de choux
Duo of mini tacos : beef and/or crispy chicken, lemony Chinese cabbage, served with coleslaw

MENU DU SOIR

HOUMOUS MAISON & PAIN PITA 9,00€
Homemade hummus & pita bread

GUACAMOLE MAISON & TORTILLAS
Homemade guacamole & tortillas

9,00€

ASSIETTE DE FROMAGES OU ASSIETTE DE CHARCUTERIES
Cheese board or charcuterie board

10,00€

PLANCHE MIXTE
Mixed board

10,00€

TAPAS CARTE DU DIMANCHE ET DU LUNDI


